Alla ja oikealla valmiita perunatuotteita, ylhdalla tuotannosta ylijéavéa perunaa.

Perunasta saisi irti enemman

Ennen kuin peruna paatyy asiakkaan lautaselle ravintolassa,
siitéd on leikattu paljon pois. Sama, missé pain Suomea ruo-
kailija sattuukaan olemaan, suurella todennéakdisyydella ha-
nen perunankuorensa ovat edelleen Kristiinankaupungissa.

Vuosittain 35 miljoonaa kiloa perunaa tuodaan kristiinankau-
punkilaisen Ostrémin Perunatuotteen porteista sisdan. Teh-
taassa perunat pestdan ja tarkastetaan, minka jalkeen isot
koneet kuorivat perunat. Asiakkaan tarpeen mukaan perunat
voidaan myds leikata haluttuun kokoon ja muotoon, minka
jalkeen ne voidaan esikeittda hygieenisesti monen kilon pak-
kauksissaan. Tehtaan porteista rekat vievat naméa peruna-
tuotteet esimerkiksi suurkeittiéihin ja ravintoloihin, joissa ne
tarjoillaan herkullisesti loppuun asti valmistettuina nélkaisil-
le ruokailijoille.
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Toimitusjohtaja Sami Ostrém esittelee valmistuotteita.

Ostromin Perunatuote Oy

Kristiinankaupungissa toimiva Ostrémin Perunatuote
Oy kuorii, paloittelee ja esikeittdd perunoita suurkeittidi-
den, ravintoloiden ja elintarviketeollisuuden tarpeisiin.

Vuodessa se valmistaa 20 miljoonaa kiloa perunatuot-
teita, joita varten tarvitaan 35 miljoonaa kiloa perunaa.

Vuonna 1991 perustetulla perheyhtiélla on noin 50 vaki-
tuista tyontekijaa, 45 sopimusviljelijada seka useita ali-
hankintayrityksia.

salaatuisilta ja tasakokoisilta. 35 miljoonasta kilosta perunaa
saadaan 20 miljoonaa kiloa lopputuotetta.

Eivat perunankuoret ja muut poistetut osat nytkdan hukkaan
mene: ne sydtetdan rehuna eldimille. Mutta varmasti niista
voisi saada jotain arvokkaampaakin myytavaa.

"Sivuvirtojen hyotykaytdn kehittdminen kiinnostaa vain, jos
sivuvirtojen hydédyntdmisestd saadaan kannattavaa liiketoi-
mintaa. TAhan ei ole vield paasty”, kertoo Sami Ostrém, Ostro-
min Perunatuotteen toimitusjohtaja.

Ostrém néakisi kylld mahdollisuuksia. Mahdollista olisi muun
muassa energiantuotantoon kelpaavan biokaasun tuotanto
joko suoraan tai sy6ttamalld perunankuoret ensin karjalle ja
sitten valmistamalla biokaasua elédinten lannasta. Perunan-
kuoret kelpaavat myds muille eldimille, kuten kaupallisesti
kasvatetuille toukille.

Perunan hyva ravintosisaltd voisi antaa kaupallisesti vielakin
suurempia mahdollisuuksia, silla sadassa grammassa pois-
tettuakin osaa on proteiinia noin 1,6-1,9 grammaa. Perunan
proteiinin aminohappokoostumus on erinomainen ja ihmisen
tehokkaasti hyédynnettévissa. Perunan kuoret ovat myds ter-
veellinen hiilihydraattien, kuitujen, vitamiinien ja kivennais-
aineiden lahde, vaikka suurin osa perunasta onkin vetta.

Perunantuotannon sivuvirtojen hyddyntaminen edellyttda
kuitenkin kumppaneita. "Meidan paatydmme on varsinaisten
tuotteiden kehittdminen, koska se on yrityksen toiminnan
kannalta tarkeinté ja joku ratkaisu on jo olemassa sivuvirto-
jen hydédyntdmiseen. Mutta suhtaudumme erittdin mydntei-
sesti siihen, jos kumppaneiden kanssa I6ydetaan ratkaisuja
myo6s sivuvirtojen nykyistd paremmaksi hydédyntdmiseksi”,
Ostrém sanoo.

Uutta liikketoimintaa luonnosta

Luomme uutta liiketoimintaa maanviljelijoille, metsdnomis-
tajille ja kalanjalostajalle vajaasti kaytetysta tai kokonaan
hukkaan menevastd tuotannosta. \.
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